
BBQケータリングメニューのご案内

THE HOUSE FARMより地元の新鮮な食材をケータリングでお届けします。

かなり人気のメニューです。

ご希望の方は、3日前までに本メールに返信でご連絡くださいませ。

1人前 6000 円（税別）で下記メニューとなります。オーダー人数分をおしらせくださいませ。

＜メニューについて＞

野菜　　　　　

＊FARMサラダ（コールスローの場合もございます）

＊地野菜のバスケット

魚介類

ムール貝＆アサリの白ワイン蒸し

肉類

＊湘南しらなみ熟成和牛リブロース　100ｇ

＊湘南しらなみ熟成豚ロース　　　　100ｇ

＊国産ハーブソーセージ

上記にフランスパンがつきます。お写真添付は 4人前となります。

※上記の肉などは真空パックにしてお届けします。

※上記以外に BBQコンロレンタル 5500 円（税込）が必要となります。

コンロレンタル料は通常 11000 円（税込） ですので半額になります。

※お一人様 12000 円（税別）で

葉山牛＆地魚のアクアパッツアへ変更することも可能です。

＜お支払いについて＞

当日またはチェックアウト時に現金あるいはクレジットカードでの

お支払いとなります。

＜ご注意事項＞

※ご宿泊自体のキャンセルをされる場合以外は、キャンセルはお受けできません。

雨天、悪天候の場合は室内のキッチン等で調理いただく形になります。

（その場合の BBQコンロ使用料はいただきません）

大人気の BBQ食材ケータリング！

3日前までに

オーダーください。

葉山のみ

当日 15時

までOK！


